CARTE FESTIVE

SUR RESERVATION UNIQUEMENT
avant le 19/12 pour le 24/12et le 26/12 pour le 31/12

-LES VIANDES-

1/2 CHAPON AU FOIE GRAS 46/K6
semi désossé 4/5 PERS ~1kg.
1/2 CHAPON FORESTIERE 42/K6

semi désossé 4/5 PERS ~1kg.

1/2 CHAPON MARRONS/RAISINS 42/K6

semi désossé 4/5 PERS ~1kg.

ROTI DE GIGOT D'AGNEAU 45/K6
FRANCE ENVIRON 2,5 kg 8/10 pers
COCHON DE LAIT DU TARN 290/PCE

Farce Chair & saucisse Occitanie
et foie gras maison 15/20 PERS

JAMBON A L'0S DU TARN 28/KG

Cuisson, basse, température
marinade, soja, sucré &salé
minimum 3 kg

ROTI DE BOEUF 39/KG

SERVI TRANCHE FROID AVEC MAYO MAISON
FRANCE ENVIRON 2,5 kg 8/10 pers

-ACCOMPAGNEMENTS-

POMMES DAUPHINES 16/K6
GRENAILLES TRUFFEES 15.5/KG
oignons et chataignes

GRATIN DAUPHINOIS 16.5/KG
cépes et bolets

EMBEURREE DE CHOUX 22/KG6
truffe et foie gras

PUREE DE COURGES 20,5/K6

chataignes

GALINETTE
Phlggour o Tolforai] plu.

-NOS ENTREES-

L'OEUF MIMO DE NOEL 3
mayo truffée et lard grillé
PANNA COTTA 55

champignons et foie gras

LE CROQUE TRUFFE 7

béchamel truffée

-NOS BOCAUX-

TERRINE DE CAMPAGNEw s 35

TERRINE ESPELETTE s 45
RILLETTE CANARD 1e06 69
JAMBONNEAU 3506 8
FOIE GRAS o 16
FOIE GRAS a0 31

COMPOSEZ VOTRE » * &
COLIS CADEAU ,""
e | | |

-LES PLATEAUX APERO-

LE PLATEAU COCHONAILLE 35
FOUET DE SAUCISSE ET SAUCISSE DE FOIE DE LACAUNE /CHORIZO
CULAR [JAMBON SERRANO

PATE DE CAMPAGNE

LE PLATEAU DEGUSTATION 15

FOUET DE SAUCISSE & SAUCISSE DE FOIE/CHORIZO CULAR
JAMBON SERRANO/RILLETTES/PATE DE CAMPAGNE
CROQUE TRUFFE/ TOMME DE BREBIS ET TOMME NOIRE
CHEVRE FRAIS AUX FLEURS

LES PLATEAUX DE FROMAGES MRz owm

ASSORTIMENT DE PLUSIEURS FROMAGES
TOME DE VACHE, BREBIS,FROMAGE DE CHEVRE FRAIS, ET AUTRES
CREATIONS ORIGINALES.

4/6 PERS 30
6/8 PERS 40
10/12 PERS 55

LE PLATEAU RACLETTE 12/PERS

ASSORTIMENT DE PLUSIEURS FROMAGES
TOMES POIVRE/AIL DES OURS/NATURE
SERRANO 18 MOIS/JAMBON BLANC /ROSETTE




